「2015台灣咖啡節~花式咖啡創意競技」
學生組選手手冊
咖啡創意飲調校園組

   比賽對象：全國各大專院校暨高中職高二以上（含）之在學學生。
   比賽時間：104年11月28~30日（學生組定於11月30日比賽）
   地點：中華科技大學雲林校區（雲林縣古坑鄉崁腳村南昌6-26號）
   
學生組競賽注意事項：  
一、一般規則
1. 各組選手參賽程序完成者，均頒發參賽證明乙只。
2. 大會僅提供冰塊、冰桶、桌子及水桶，其餘相關材料杯器皿等概由選手自行準備，包含杯子、吸管……等。
3. 各組取前三名，依報名人數取優勝及佳坐數名，除應得奬金或獎盃外，另頒發得獎證書。
4. 選手依編號順序上場，傳調選手上場人數依實際賽程而定。
5. 每位選手配方必須是選手原始創作。
6. 評分標準：依大會官網賽前最新公告之規則為主。
7. 比賽依總分由高至低排序；如同分者以技能、口感、衛生排序最高者為優勝。若分數相同時再比一次以決勝負。
8. 大會裁判的審核權、決定權，不接受其他的評議，報名前請熟稔競賽細則，有問題請於賽前提出。
9. 大會有權使用各選手之創作品作為教學用途。
10. 各選手比賽飲品創作權屬大會所有。
11. 大會有權拒絕參賽者的配方、調製方法和雞尾酒名稱。
12. 凡有變更事項，一律登於大會專設網頁。請隨時查閱
13. 比賽音樂將由大會提供，事先不公佈。
14. 競賽內容同國內創意傳統調酒競賽規則，成品以「具有咖啡元素」為主，成品為一大杯（成品展示）三小杯（評品），5分鐘內完成。
15. 每桌以傳調動作／流程，完成創意咖啡飲品比賽，成品造型可創意多元化並符合大會宗旨，可含酒精或非酒精皆可。
16. 比賽材料內容必須至少有一種含有「咖啡」相關之材料（可加入含有酒精的材料）。
17. 所有材料不得超過6種（含）以上。
18. 調製Shake法必須使用Boston Shaker，器具請選手自備。
19. 報名配方須寫英文全名、中文全名及廠牌，以利報名表審核。
20. 裝飾品只能準備可食用之水果或蔬菜，可於賽前切割完畢。
21. 配方內容請填寫「單杯量」，必須以“ cl ”為單位，但1/3cl、1/4cl…等禁止填寫，只可以使用1、2、3及0.5cl或少許、滴等單位填寫，未依大會指定填寫者，口感部份不予給分。 
22. 調製的材料例如果汁、糖水、茶、咖啡等, 如果必須裝入空瓶內時，請在空瓶外註明該品項名稱。
23. 任何可疑的成份和裝飾物品必須經由大會核准才可使用。
24. 調配時間必須介於4分30秒~5分鐘以內，否則予以扣分。
25. 本次大會著重評分在成品含有「完成品創意呈現」及成品的意涵，佔總成績40%，餘依評分標準計算。
26. 學生組競賽如有任何問題請洽大會中華科技大學餐飲管理系活動負責教師：黃正一老師(0986-831888) Line ID：oneone168
27. 其他未盡詳述之事項，以大會決議為主。

2、 獎項：
參賽者完成參賽程序後，均頒發大會參賽證書乙只。
咖啡創意飲調校園組
      第一名：獎金新台幣壹萬元整、獎盃乙座、獎狀乙只。
[bookmark: _GoBack]              （2015咖啡冠軍戒指乙枚）
      第二名：獎金新台幣伍仟元整、獎盃乙座、獎狀乙只。
      第三名：獎金新台幣參仟元整、獎盃乙座、獎狀乙只。
      第四~六名：全國優勝／獎牌、獎狀各乙只。
      佳作數名（得獎人數不高於參賽人數1／2）：獎狀乙只。


3、 報名注意事項：

1. 報名期間：自11月2日(二)起至11月20日(五)截止。
          （配方繳交時間可延至11月24日截止）
2. 報名方式：
A通訊暨網路報名：請詳填報名表連同選手照片以JPG格式，寄至大會指定 love_60026_609@yahoo.com.tw信箱，請於主旨上註明：「2015台灣國際咖啡節~花式咖啡競技暨咖啡創意飲調大賽–學生組–姓名」，附加檔案以大會制式的word檔格式填寫傳送。
B 報名可先以網路電郵傳送即可，比賽配方請於11月24日24:00前，以上述電郵寄送到大會，以完成報名手續。
C 報名未到賽者，大會保留未來相關賽事報名資格審議。

3. 報名人數：限60~80人依報名先後順序額滿公告為止！
4. 報名費用：本次賽事報名費用免費。
5. 請隨時注意大會官網之最新消息異動公告資料。
6. 網路報名時間截止日為11月20日或80名報名額滿截止，配方上傳截止日為11月24日。報名截止為當日24:00，截止日後恕不接受任何形式之更改及查詢，敬請遵守。
7. 報名以電郵為主，報名成功者將會收到報名成功回函，若於報名翌日未收到回函，表示報名未成功請逕洽報名組負責人員。


4、 評審（評分）標準：

(一)評審標準：
創意性：名稱、材料、份量、裝飾、外觀造型、獨創性。
專業性：專業知識、態度、儀容。
（選手於台上比賽完後，可有30~60秒可介紹成品）
技術性：調配技巧、時間控制、成品製作過程、衛生。









5、 團體觀摩／加油團預約：

團體觀摩預約表
	單位
	

	科系
	
	聯絡人
	

	電話
	
	職  稱
	

	機關
地址
	

	參觀時間 □28  □29  □30
	觀 摩 人 數

	□早場   0900 - 1200
□午場   1300 - 1700
□全場   0900 - 1700
	教師：______名
學生：______名
是否安排住宿：□是   □否
（請提前十天）

	是否需發公文邀請函？
□是
□否

是否需代訂餐盒？
· 是
· 否
	受文單位：
寄發地址：
公假期間：



	說明：1.請註明觀摩時間，一張表限填寫一組人員(名額有限)
      2.如超出名額將依先預約者優先參加。11/20日前回覆
      3.請於每一場前20分鐘前至服務組報到以免影響比賽
      4.請帶隊老師敬告同學們比賽時保持安靜及整潔維護
      5.請填妥後郵寄至：love_60026_609@yahoo.com.tw
團體觀摩預約確認請洽： 0986-831-888
      6.學生組如有任何問題請洽大會負責教師：黃正一老師
        Line ID：oneone168                  0986-831888





2015台灣咖啡節咖啡競技大賽–學生組報名表 
                  報名表請於11月20日前寄出，80個競賽名額額滿為止！
第一階段電子郵件郵寄  報名日期：   年    月   日

	參 賽 者 基 本 資 料

	中文姓名
	

	二吋照片
請傳附件之JPG檔
請勿超過1mb


	英 文 名／暱稱
	

	

	出生日期
	 西元       年/       月/      日

	

	性    別
	 □男  □女

	

	聯絡電話(含手機)
	

	

	聯絡地址
	



	學校名稱全名
年級／科系：
	




	E-mail
	


	報名備註事項：

1． 網路報名時間截止日為11月20日或80名報名額滿截止，配方上傳截止日為11月24日。報名截止為當日24:00，截止日後恕不接受任何形式之更改及查詢，敬請遵守。
2． 競賽日期為11月30(一)，選手交通／住宿請自理。相關輔助資訊請隨時查看官網最新消息異動。
http://www.gukeng.gov.tw/circulatedview.php?typeid=1760&menu=29&circulated_id=1270


	· 指導老師或教練 （將頒發指導教師感謝狀）

 姓名：                TEL:(  )                手機號碼：                




	報名名額在前80名者，請於11月24日前寄送電郵至大會指定信箱，方完成報名手績！

配方(寫展示單杯量)   範例參考：填寫時，請自行將下方文字修正

	酒名：海綿咖啡寶寶20-深海裡夢幻婚禮



	中文配方（Recipe）
	cl
	廠牌（Brand Name）


	密瓜香甜酒
	4 cl
	Midori


	內蒙古鮮奶酒
	1.5 cl
	KE SHI KE TENG QI (一代天驕)


	咖啡香甜酒
	1.5 cl
	卡魯哇


	玉米醬
	45 g
	美國Del Monte


	新鮮百香果籽
	35 g
	Breeze Center (Jasons)


	鳳梨果汁
	9 cl
	日本名谷屋市KAGOME


	裝飾物材料：美國黃檸檬、鳳梨、粉紅海鹽-鹽立方鹽口杯


	展示杯：創意造型杯

創意描述：以Muddle百香果籽使其散發出特殊果香，並加入上述材料配合大會指定含有咖啡之材料的卡魯哇咖啡香甜酒，以進口日本山梨現新鮮迷你葡萄呈現海底世界珊瑚產卵的夢幻情景(這不是珍奶的珍珠唷！)，輔以夢幻婚禮造型杯來詮釋欲表達的意境，並強調20數字表達未成年請勿飲酒 ^^


	＊請注意配方繳交時限2015年11月24日24:00前，額滿為止，並注意內容正確性。


勿酒駕．未成年請勿飲酒
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